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DiqueSi vuelve a conquistar a los consumidores en los Premios
Sabor del Ao 2026 por la calidad y el sabor de sus ensaladas y
platos frescos

e La marca consolida su liderazgo con cuatro referencias premiadas
que refuerzan su apuesta por la frescura, la innovacion y el disfrute
saludable

DiqueSi vuelve a situarse entre las marcas de referencia del sector de los alimentos
frescos preparados tras ser reconocida, un afio mas, en los Premios Sabor del Afio
2026, un galardén considerado como uno de los sellos de calidad mas prestigiosos del
mercado nacional.

Este reconocimiento que conceden los propios consumidores, tras la realizacion de un
exigente proceso de evaluacion que incluye un examen sensorial, un analisis nutricional
basado en el sistema Nutri-Score y un estudio del impacto ambiental del envase,
especialmente su reciclabilidad, pone en valor la excelencia de muchas de sus
referencias, destacando su sabor, frescura y beneficios nutricionales.

En esta edicion, cuya entrega de premios ha tenido lugar esta manana en Barcelona,
DiqueSi ha sido premiada por cuatro de sus referencias pertenecientes a dos de sus
gamas mas representativas. Por un lado, las Ensaladas Completas Street Food DiqueSi,
en concreto el Pan Bao con pulled pork y los Tacos con salsa chipotle. Por otra parte,
han sido galardonados los Platos Frescos Diquesi, con el Cuscus integral con verduras
y pollo y los Cereales con verduras, edamame y aceitunes negras.

Street Food con sabores intensos y frescura vegetal

Las ensaladas completas Street Food DiqueSi transforman platos cotidianos en
experiencias llenas de sabor. Inspirada en la cocina asiatica, la ensalada Pan Bao con
pulled pork combina una base fresca de escarola rizada y brotes de batavia verde y roja
con pan bao, pulled pork BBQ, maiz y cebolla roja. El contraste entre la frescura vegetal
y la intensidad del pulled pork le dan un toque especial y sorprendente a esta ensalada.

La ensalada Tacos con salsa chipotle, con claras referencias a la cocina tex-mex,
incluye tacos, pollo especiado, queso gouda light, cebolla roja encurtida y salsa chipotle.
Una combinacion intensa, con matices ahumados y un punto picante que aporta
personalidad a cada bocado.
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Platos frescos y equilibrados listos para disfrutar

La gama Platos frescos ha sido reconocida por ofrecer recetas completas, sabrosas y
equilibradas pensadas para facilitar su consumo sin renunciar al mejor sabor.

El Cuscus integral con verduras y pollo combina la sémola de trigo con una cuidada
seleccion de verduras y pollo, dando como resultado un plato nutritivo ideal tanto para
el dia a dia como para una comida rapida y completa.

La propuesta vegetal llega de la mano de los cereales con verduras, edamame y
aceitunas negras, una receta llena de matices pensada para disfrutar en cualquier lugar.

Un 2026 marcado por la confianza y la mejora continua

Con este nuevo reconocimiento en los Premios Sabor del Afio 2026, DiqueSi afronta el
afo con la misma determinacion e ilusidon que caracteriza a la marca desde sus inicios.

La compania continuara apostando por la innovacion, la inspiracion mediterranea, la
escucha activa al consumidor y la mejora constante de sus procesos, manteniendo
intactos los valores de frescura, sabor y calidad que la definen.

Una marca referente en platos frescos listos para comer

DiqueSi es la marca de productos frescos del Grupo La Linea Verde, representado en
Espafia por Vegetales Linea Verde y Naturvega, fabricantes de IV y V gama,
respectivamente.

Inspirada en la cocina mediterranea, recrea recetas originales que destacan por el uso
de vegetales frescos de la mejor calidad.

El grupo emplea la neurociencia para conocer mejor los gustos del consumidor a través
de catas especializadas que se ajusten a los preferencias y gustos de los consumidores.
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